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Evaluacion in vitro de la actividad antitrombdtica de péptidos de

INTRODUCCION

Las enfermedades cardiovasculares son la primera causa mundial de mortalidad (1), siendo la trombosis la
patologia subyacente mas comun. Los tratamientos anticoagulantes actuales a menudo son inadecuados vy
conllevan efectos secundarios adversos, lo que ha impulsado la blsqueda de alternativas dietoterapéuticas
basadas en alimentos funcionales (2). Los péptidos de semillas de chia {(Salvia hispanicd) surgen como una
alternativa natural para la prevencién y el tratamiento complementario de la trombosis (3). Ademas, la
fermentacién lactica con Lactobacillus (L.} plantarum y Weissella (W.) cibaria puede aumentar la bioactividad de
estos compuestos, abriendo nuevas posibilidades terapéuticas en el manejo de las enfermedades

cardiovasculares (4).
OBJETIVO

Evaluar el efecto de la fermentacién de proteina de chia sobre la actividad antitrombética in
vitro de los péptidos generados, a través de pruebas de agregacién plaguetaria, coagulacién

sanguinea y fibrindlisis.
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LIOFILIZACION

L. plantarum y W. cibaria tienen la capacidad de hidrélizar las
proteinas de chia debido a proteasas adheridas a su pared celular.

RESULTADOS ESPERADOS _

{(:; x Los péptidos derivados de la fermentacién de la proteina de chia
poseen actividad antitrombética in vitro.
rg Determinacién de la secuencia especifica de aminoacidos de los
*v'q‘o“

¢ @ péptidos con mayor actividad antitrombética.
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