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La concentracion de FET y FLT unidos covalentemente fue
mas alta para los granos amarillos y blancos en
comparaciéon con los libres. Una gran proporcion de estos
componentes son perdidos durante la nixtamalizacion,
cuantificando FET solo en la masa amarillay FLT en la tortilla
blanca. Por lo que respecta a los FET y FLT libres, la

Extracto de CF libres concentracion mas alta se presenté en la masa blanca,
posiblemente como efecto de la nixtamalizacion®. Estos
Bxtracto de CF unidos covalentemente compuestos fueron perdidos durante el cocimiento para

obtener tortillas. Los resultados indican que los granos
blancos contienen mas CF que los amarillos. La
concentracion de CF depende de la especie de maiz, los
factores bidticos y abidticos’.
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Folin-Ciocalteuy presencia de estos compuestos principalmente en forma
libre. Los resultados obtenidos indican que el maiz y sus
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